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KAPPALE #

MALLI #
PROFESSIONAL
NIMI #
SkyLine ChillS SIS #
Tehojadhdytys-pakastuskaappi
20GN 2/1150/120 kg - CO2 AlA #
Ominaisuudet

725166 (EBFA22LRECO) SkyLine tehojadhdytys-

venttiili

Lyhyt spesifikaatio

Kapp. Nro.

pakastuskaappi 120/100kg -
20 gn 2/1, keskuskone, CO2+

ja helppokdayttdisyys. Laitteessa on selked kosketusnayttd, josta kaikki

myds Idmpojakso ja tehojadhdytyslaitetta voidaan kayttad jopa
sulatuskaappina.

Valittavissa on kolme eri kayttdtilaa: automaattinen, ohjelmat ja
manuaalinen. Automaattitilasta 16ytyvat eri ruokakategoriat selkein
kuvakkein, josta kayttdjan tarvitsee vain valita ruokatyyppi ja
tehojadahdytyslaite suorittaa jaghdytysprosessin automaattisesti.
Omia ohjelmia voidaan tallentaa jopa 1000 kappaletta (16 vaiheisia)
tehojaahdyttimen ohjelmakirjastoon ja manuaalinen tila on
perinteinen jaéhdytystapa, jossa valitaan prosessin parametrit
manuaalisesti.

SkyDuo: tehojadhdytyslaite on mahdollista varustaa (lisdvaruste)
SkyDuo yhteydelld. Uuni ja tehojadhdytyslaite viestivat keskenddn ja
toimivat taydellisesti synkronoituna nopeuttaen Cook&Chill prosessia.

SkyChill S ontehojadhdytys-pakastuslaite, jossa yhdistyvat korkea tehokkuus

toiminnot on helposti hallittavissa. Valittavissa on useita eri jaahdytys- ja
pakastusjaksoja, joita ohjataan aika- tai Idmpdmittariohjatusti. Laitteessa on

HYVAKSYNTA:

* J&ahdytyskapasiteetti: 120 kg +90 °C:sta +3 °C:een
alle 90 minuutissa.

* Jadhdytysjakso (+10 °C:sta -41 °C:een) automaattisin
esiasetuksin:
- Pehmed jadhdytys (ilmanlampétila 0 °C) sopii
parhaiten herkdalle ruoalle ja pienille annoksille
- Nopea jadhdytys (iimanlédmpdtila -20 °C) sopii
parhaiten kiintedlle ruualle ja kokonaisille lihoille

* X-Freeze jakso (+10 °C:sta -41 °C:een): sopii
parhaiten kaikenlaisen ruuan (raa'an, osittain tai
kokonaan kypsennetyn) tehopakastamiseen.

e Lampojaksot (+40 °C:sta -18 °C:een): sopii
parhaiten valmistukseen kevyelld |Gmmall&.

e Turbojadhdytys: laite toimii jatkuvasti halutussa
IGmpotilassa, sopii parhaiten jatkuvaan tuotantoon.

» Automaattitila sis@ltdd 10 ruokaperhettd (lihg,
siipikarja, kala, kastikkeet ja keitto, vihannekset,
pasta/riisi, leipd, suolaiset ja makeat leivonnaiset,
jalkiruoat, juomien  pikajadhdytys) yli 100
esiohjelmoidulla  variaatiolla.  Automaattisessa
tunnistusvaiheessa tehojadhdytyslaite optimoi
pakastusprosessin siind jddhdytettavan elintarvikkeen
koon, madran ja tyypin mukaisesti saavuttaen
valitut tulokset. Jaahdytysparametrien reaaliaikainen
yhteenveto ja naytté. Mahdollisuus personoida ja
tallentaa jopa 70 variaatiota ruokaperheittdin.

e Cycles+: Cruise jakso valitsee automaattisesti
nopeimman ja parhaan jédhdytyksen parametrit
(toimii  Idmpotila-anturin - avulla):  Pikasulatus,
Sushi&Sashimi (anisakiasisvapaa ruoka), Sous-
vide jadhdytys, Jaateld

¢ Ohjelmatila: 1000 ohjelmaa voidaan tallentaa
tehojadhdytyslaitteen muistiin kdytén helpottamiseksi.
Yhteen ohjelmaan voidaan tallentaa jopa 16
ohjelmavaihetta. Ohjelmia voidaan ryhmitelld 16
eri luokkaan organisoinnin tehostamiseksi.

e MultiTimer-moniagjastintoiminnolla voidaan hallita
jopa 20 eri jadhdytysjaksoa samanaikaisesti,
parantaen joustavuutta ja varmistaen erinomaiset
tulokset. 200 MultiTimer-ohjelmaa  voidaan
tallentaa.

e 3-pisteinen |Gmpdtila-anturi  varmistaa tarkan
prosessihallinnan.

e Lisdvarusteena saatava 6-pisteinen lampotila-
anturi varmistaa parhaimman tarkkuuden prosesseissa.

* Mukautettava esijadhdytystoiminto

¢ Jdljelld olevan qjan arviointi IGmpdotila-anturilla
ohjatuille jaksoille. Jarjestelm& perustuu
tekodlytekniikkaan 3ARTE 2.0), jonka avulla
toiminnot saadaan helpommin suunniteltua.

¢ Automaattinen ja manuaalinen sulatus ja kuivaus

e Suorituskyky taataan ympdristdn 1dmpdtilassa
+43 °C (testausolosuhdeluokka 5).

¢ OptiFlow-ilmankiertojdrjestelmd takaa ilman tasaisen
jakautumisen kammioon turvaten tdydelliset
ja@ahdytystulokset.

[NOT TRANSLATED]

Rakenne
» Keskuskoneyksikkd (lisGvaruste)
* Magneettiventtiilillad  hallitaan  automaattisesti
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kaasun painetta termodynaamisessa piirissd.

P&dosat valmistettu AISI 304  ruostumattomasta
terdksesta.

Hoyrystimess@ on ruostumisenestosuojaus.
Moottorit ja puhallin vesisuojattu IP23-suojauksella

Saumaton ja hygieeninen sisdkammio, jonka kaikki
kulmat on pydristetty, helpottaen puhdistusta.

Irrotettava  magneettitiiviste ja ovessa hygieeninen
rakenne

Puhaltimen saranoidun paneelin kautta p&dsee helposti
kdasiksi héyrystimeen puhdistusta varten.

Automaattisesti [dmmitetyt oven karmit

TIT_Ul Data Management

Erittdin selked, korkearesoluutioinen kosketusnayttd
(k@annetty yli 30 kielelle).

Erittdin selked, korkearesoluutioinen kosketusnayttd
(kdannetty yli 30 kielelle). (ainoastaan )

Erittdin selked, korkearesoluutioinen kosketusnayttd
(kdannetty yli 30 kielelle). (ainoastaan ) (ainoastaan )

Erittdin selked, korkearesoluutioinen kosketusnaytto
(k@annetty yli 30 kielelle). (ainoastaan ) (ainoastaan )
(ainoastaan )

SkyDuo-toiminnolla uuni ja tehojadhdytyslaite yhdistet&dn
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttajaa
kypsennys- ja jadhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttdéd ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisdvarusteena).

SkyDuo-toiminnolla uvuni ja tehojadhdytyslaite yhdistetddn
toisiinsa ja ne viestivat keskendan opastaen kayttdjaa
kypsennys- ja jadhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttéa ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisdvarusteena). (ainoastaan )

SkyDuo-toiminnolla uuni ja tehojadhdytyslaite yhdistet&an
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttajaa
kypsennys- ja jadhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttdéd ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisdvarusteena). (ainoastaan ) (ainoastaan )
SkyDuo-toiminnolla uuni ja tehojadhdytyslaite yhdistet&an
toisiinsa ja ne viestivat keskend&n opastaen kayttajaa
kypsennys- ja jadhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttéa ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisdvarusteena). (ainoastaan ) (ainoastaan ) (ainoastaan )
SkyDuo-toiminnolla uuni ja tehojadhdytyslaite yhdistetadn
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttgjaa
kypsennys- ja jadhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttdéd ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisavarusteena). (ainoastaan ) (ainoastaan ) (ainoastaan )
(ainoastaan)

SkyDuo-toiminnolla uuni ja tehojadhdytyslaite yhdistetadn
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttdjaa
kypsennys- ja jadhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttdéd ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisdvarusteena). (ainoastaan ) (cinoastaan ) (ainoastaan )
(cinoastaan ) (ainoastaan )

Vastuullisuus \’

Ihmiskeskeinen suunnittelu - 4 tahden sertifiointi
ergonomian sekd kaytettdvyyden osalta.

Sdilytystoiminto +3 °C/-22 °C (riippuen toiminnosta),
aktivoituu automaattisesti jokaisen jakson lopussa
sddstden energica ja pitden tavoitelampdtilan
(kdynnistdminen manuaalisesti on myds mahdollista).
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SkyLine ChillS
Tehojadhdytys-pakastuskaappi
20GN 2/1150/120 kg - CO2

SkyLine ChillS
Tehojaahdytys-pakastuskaappi 20GN 2/1150/120 kg - CO2

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2024.07.03
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Sisdltyvat varusteet

e 1 kpl 3 pisteen [Gmpotilamittari
tehojadahdytyskaappiin

Lisadvarusteet

 Rilsan ritild 600x400mm tehoj&édhd.
kaapit

6 pisteen IGmpdtilamittari
tehojadhdytyskaappiin

e 3 kpl 1 pisteen lampo&tilamittaria
tehojadhdytyskaappiin

3 pisteen IGmpotilamittari
tehojadhdytyskaappiin

Roll-in johteikko GN2/1

e 2 kpl GN 1/1 RST ritiloita

» Kananpaistoteline GN 1/1, 2 kpl (8
kanaa per teline)

Rst ritiléd vunille GN 1/1

Rst ritil& vunille GN 2/1

e GN 2/1 RST ritilg, 2 kpl

Pinnoitettu patonkipelti 5 patongille,
rei'itetty (400x600x38 mm)

Leivinpelti 4 reunagq, rei'itetty alumiini
(400x600x20 mm)

Leivinpelti 4 reunaq, alumiini
(400x600x20 mm)

¢ Paistokori uvuniin, 2 kpl

RST ritilg, 400x600 mm

» Kananpaistoteline GN 1/1, (8 kanaa

per teline)

Varrassarjq, sisdltden telineen ja 4

pitkada varrasta, GN 1/1 uuniin

Varrassarja, sisdltéen telineen ja 6

lyhyttd varrasta, GN 2/1 uuniin

Varrasteline

* 6 lyhytta varrasta

¢ Monitoimikoukku

« Ritila 8 kokonaiselle ankalle (1,8kg) -
GN 1/1

e Ladmpdhuppu 20 GN 2/1

« Connectivity HUB - SIM (reititin)
ethernet + WiFi + 4G

» Connectivity HUB - LAN (reititin)
ethernet + Wifi

¢ Kuivatusastia - GN 1/1 h=20mm

¢ Kuivatusastia - GN 1/1 tasainen

e Johdevaunu 15 GN 2/1, 84 mm
johdevali

» Varras lampaalle (30 kg asti), 20 GN

2/1 uunit

Paistomittarin tuki, nestemdiset

aineet

* Johdevaunu 20 GN 2/1, johdevdli 63
mm

¢ Johdevaunu 16 GN 2/1, johdevadli
80mm

¢ Bankettivaunu 92 lautaselle 20 GN
2/1 vuneille ja tehojadhdytys/-
pakastuskaapeille, 85mm johdevdli

* Johdevaunu leivinpelleille
400x600mm 20GN 2/1 uuneille ja
tehojadahdytys/-pakastuskaapeille,
85mm johdevadli

ceX

PNC 880582

PNC 880294
PNC 880566
PNC 880567
PNC 880582

PNC 881449
PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922076
PNC 922175
PNC 922189

PNC 922190
PNC 922191

PNC 922239
PNC 922264
PNC 922266

PNC 922324
PNC 922325

PNC 922326
PNC 922328
PNC 922348
PNC 922362

PNC 922367
PNC 922399

PNC 922412

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922686

PNC 92271

PNC 922714
PNC 922757
PNC 922758

PNC 922760

PNC 922762
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SkyLine ChillS
Tehojadhdytys-pakastuskaappi
20GN 2/1150/120 kg - CO2

Bankettivaunu 116 lautaselle 20 GN 2/1
uuneille ja tehojadhdytys/-
pakastuskaapeille, 66mm johdevdli
GN - astia 1/1-20, non-stick

GN - astia 1/1-40, non-stick

GN - astia 1/1-60, non-stick

Grillilevy GN 1/1, non-stick -
kaksipuoleinen

Grilliritilad GN 1/1, non-stick
Kananmunapelti GN 1/1, non-stick

Leipomopelti, 2 reunusta-GN 1/1, non-
stick

Patonkipelti GN 1/1, neljalle patongille

Paistoteline perunoille GN 1/1, 28
perunaa

GN astia 1/1 - 20 mm, non-stick - 6 kpl
GN astia 1/1 - 40 mm, non-stick - 6 kpl
GN astia 1/1 - 60 mm, non-stick - 6 kpl

PNC 922764

PNC 925000
PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008

PNC 925012
PNC 925013
PNC 925014

SkyLine ChillS

Tehojaahdytys-pakastuskaappi 20GN 2/1150/120 kg - CO2

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2024.07.03
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SkyLine ChillS
pERloeFCEE';.OOIE.JZ(L Tehojadhdytys-pakastuskaappi

20GN 2/1150/120 kg - CO2

> Edesta Sdhko
S 1400 N Jannite:
[ T - 725166 (EBFA22LRECO) 380-415 V/3N ph/50/60 Hz
Liitantateho, maksimi: 6.4 kW
Ladmmitysteho: 6.4 kW
Circuit breaker required
780 E Vesi
Poistoputken koko:
g Rem] | | E Paine, bar min/max: 0
| | Asennus
Clearance: 5 cm on sides and back.
Please see and follow detailed installation instructions
! ! E provided with the unit
| Kapasiteetti
- ‘ : Max. Kapasiteetti: 150 kg
4l o _ GN 1/1;GN 2/1;600x400;Ice
Sivulta Astioiden tyyppi Cream
1266 Avaintieto
1208 [NOT TRANSLATED] Oikealla
:,jb — Ulkomitat, leveys: 1400 mm
Ulkomitat, syvyys: 1266 mm
77777777777777777777 | ] Ulkomitat, korkeus: 2270 mm
| | Nettopaino: 180 kg
| 915 ! Kuljetuspaino: 190 kg
| | Kuljetustilavuus: 4.81 m3
| | Jadhdytystieto
i i ) © Remote refrigeration unit required.
§ ! = Lauhduttimen ja&hdytyksen
| | tyyppi
| | Suositeltu jadhdytysteho*: 8070 W
§ * Laskettu
o | ! hoéyrystymislampétilassa: -20 °C
iu ====== Lauhtumislampétila: 40 °C
‘ " ‘ Ympéristén lampétila: 30 °C
W Liiténtaputket (keskuskone) -
El = Sahkalitanta ulos: 12 mm
RO = Keskuskoneliiténta Liitantaputket (keskuskone) -
sisddn: 22 mm
Distances Note: refrigeration power calculated at a distance of 20
s linear mt.
7 ISO sertifikaatit
- - - ISO 9001; ISO 14001; I1ISO
: . ISO Standardit: 45001; ISO 50001
Vastuullisuus
Kylmd&aineen tyyppi:
. GWP indeksi:
Hq Veden kulutus: O It/hr
: 7
100 | — |10
SkyLine ChillS
Tehojaahdytys-pakastuskaappi 20GN 2/1150/120 kg - CO2
UK Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillist& ilmoitusta.
o Cn Informaatio oikea tulostusajankohtana
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